
   CARTE DE PRINTEMPS DE NICOLAS DUCRET
Amuse-bouche

     Salpicon d’asperges au quinoa

Entrées
°Duo de saumon suisse, en tartare et cru mariné, asperges vertes 22.-

°Asperges vertes, mousseline de mayo à l’ail des ours 18.-

°Asperges blanches, mousseline de mayo moutarde en grains 

   jambon cru de Mézières 22.-
       *****

°Crème d’asperges aux quenelles de volaille  8.-

°Crème d’asperges et crevette géante 10.-

************************************************************
*****

Plats végé
°Risotto crémeux au gruyère AOP et duo d’asperges 22.-

°Pâtes farcies aux asperges et fromage blanc, 
  velouté d’asperges à la ciboulette 24.-

*********************************************************************
****************

Plats 
°Rib eye de veau aux morilles, 
  paillasson de pommes de terre et légumes, duo d’asperges   40.-



*********************************************************************
****************

LES DOUCEURS DE NICOLAS

Desserts

°Tarte à la rhubarbe, sorbet & coulis de fraise 12.-

°Fondant chocolat noir aux framboises & sorbet framboise 12.-

°Sorbet poire à botzi maison arrosé à choix  12.-

°Fraises gratinées & glace vanille  12.-

*********************************************************************
**************

Menu viande 70.-

Menu végé  50.-

Provenance des viandes CH


